Proposta Meni CAMPESTRE

Bis di primi piatti: tortelloni di Ricotta con Burro e Salvia e
Strozzapreti con Panna, Speck, Rucole e Noci

Secondi piaﬂi: Aftettati Misti, Formaqgio Tenero, Friggione Bolognese,

Mostarda Dolce fatta in Casa e Crescentine tradizionali

Oppure: Proseivtto di Maialino Steceato in Odori e Rosolato, accompagnato
da Patate al Forno e Verdure alla Brace.

Acqua, vino Bianco Frizzante e Rosso Fermo della Casa e Caffe

A partire da Euro 22,00 a persona
osta Meni COLLINARE

An’(ipas’r 0 BOIOQM\.’ Mortadella a dadini, Olive, Parmigiano Reggiano
in Scaglie e Piccole Crescentine Tipiche.
Bis di primi piatti a scelta tra:
Lasagne Verdi “Vecchia Bologna” e Tortelloni Verdi di Ricotta al Burro e Salvia
Oppure: 6ramigna allOrtica con Salasiceia, Funghi e Strozzapreti al Ragi Bolognese

Secondi piatti a scelta tra: Proscivtto Rosolato al Forwo in Salsa
di Funghi Poreini, Pollo ed Arrosticini di Castrato alla Brace
Oppure: Fesa di Tacchino con Ghiaccia al Limone, Paillard e Salsiceia alla Brace

Contorni: Patate Fritte/ Forno, Verdure alla Brace/Gratin,
Friggione Bolognese ed insalate wmiste di stagione

Acqua, Vino bianco (Pignoletto frizzante Az. Agr. Casalini),
Vino Rosso (Lambrusco Grasparossa Secco od Amabile
oppure Caberent Sauvignon Az. AGr. Gaggioli) e Caffe

A partire da Euro 28,00 a persona*
Bambini a partire da Evro 12,00
*esclusa la forta
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tel. 051.6766715 - cell. 330.937949 (Sig.ra Giovanna) - info@trattoriagilberto.it




