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Antipasto (allestito all'aperto) a b |}
Tartine Miste
Sangrija

Aperitivi alcolici ed analcolici
Prosecco POC “Le Serre”
Bibite ed Acqua winerale

Bis di primi piatfi

Lasagne Verdi “Bologna” con Tortelloni di Ricotta

al Parmigiano e Taleggio

Oppure:

Grawmigna all’Ortica con Salsiceia e Funghi

Lasagne “Goccia d’Oro” con Funghi, Prosciutto Cotto e Fontina

Secondi piatti
Prosciutto in Crosta Rosolato al Forno e porzionato in bellavista
con Patate al Forno e Verdure al Gratin
Seguito da:

Salsiccia Nostrana

Arrosticini di Castrato alla Brace

Fesa di Vitello Arrosto

Contorni
Patate Fritte/Forno
Verdure alla Brace/Gratin
Friggione Bolognese
Verdura Fresca di Stagione

Torta Nuziale
Classica Torta stesa Glassata (da definire)

Sono inclusi nell’offerta: coperto, acqua minerale, vino hianco in bottiglia (Pignoletto 16T az. Agr. Casalini di
Monteveglio), e vino rosso in brocca (Cabernet Sauvignon Az.Agr.6aggioli di Zola Predosa), nonché caffé ed amaro.
Le includiamo inolire lo Spumante Cesarini Sforza brut o dolee per il brindisi ed il Prosecco di cui sopra per I'aperitivo.

Eventuali aggivnte:
Consommeé di Tortellini €9,20 a porzione

Insalata di frutta/macedonia di frutta con gelato €3,20 a porzione
Siamo disponibili a varianti o aggiunte al menb sopra descritto, cosi come a definire meglio la torta nuziale ed i Vini che

desiderate siano serviti.

tel. 051.6766715 - cell. 330.937949 (Sig.ra Giovanna) - info@trattoriagilberto.it



