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Menu' diiNatale25:Dicembre
Primi piatti:

Lasagne “Vecchia Bologna”

Tortellini in Brodo di Cappone

Tortelloni Verdi di Ricotta con Pomodoro Fresco
Tagliatelle al Ragy Tradizionale Bolognese

Secondi piatti: 4
Cotechino e Manzo Bolliti,

accompagnafi dalla fradizionale Salsa Verde

Stinco di Vitello al Forno

Lombatina alla “Franco”
farcita con Parmigiano Reggiano, Prosciutto Crudo e Funghi Porcini

Contorni: *®

Purea di Patate +
Friggione Bolognese )
Patate al Forno

Verdure alla Brace o Gratin )8

Dolei:

V Tronchetto di Natale al Cioccolato +
Zuppa Inglese

Fior di Latte

Gelato di Crema o di Limone Artigianali
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Awpia Scelta dalla Carta dei Vini della Ns. Cantina!

Ricordiamo alla Clientela che il ment s’intende
alla carta e che non ¢i sono prezzi imposti, né
x aleuna variazione al nostro abitvale listino di
vendita.

Avrewmo inoltrepiacere se vorrete consultare
la Carta dei Vinida pasto e da dolce che potrete
trovare anche sulnostro sito.
www.itrattoriagilberto.it
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tel. 051.6766715 - cell. 330.937949 (Sig.ra Giovanna) - info@trattoriagilberto.it




